Koordinator Natalia Glowniak 0790-626057
natalia.glowniak@uppsala.se

Programrektor: Lena Sahlin 018-727 95 50
lena.sahlin@uppsala.se

Kurser inom yrkespaketet:

Livsmedels- och naringskunskap 1
Branchkunskap inom resturang och livsmedel
Hygien

Matlagning 1

Mat och butik

Ovriga erbjudna kurser:
Kommunikation

Service och bemétande 1
Svenska/Sva

Engelska
Matematik
Samhallskunskap
Idrott

DE
Lokalt yrkespaket

Yrkespaket med kurser fran resturang- och livsmedelsprogrammet utformat
for arbete med att bitrada arbetslaget i val definierade och avgransade
arbetsuppgifter inom offentlig eller privat resturangverksammhet.
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e En individanpassad utbildning.

e Stdd av elevkoordinator som foljer
upp eleven under skoldagen.

e Egna anpassade och avgransade o .
lokaler i tillganglig larmiljé dar bara y :ﬁﬂ"
elever som gér IM far vistas. \‘% -

e Tydlig struktur och mindre
gruppstorlek/sammanhang. Utbildningens mal

Yrkespaketet syftar till att ge eleven:

- formaga att bitrada inom restaurangverksamhet med
matlagning.

- formaga att planera, genomféra och utvardera sitt arbete.
- formaga att kommunicera, samverka med andra och
bemoéta gaster.

- kunskaper om livsmedel, hygien, naringslara och
specialkoster.

- kunskaper om livsmedel och maltider i olika kulturer.

- kunskaper om arbetsmiljo och arbetsorganisation samt
férmaga att arbeta sakert och ergonomiskt.

e Mer undervisningstid pa de olika
kurserna med flexibla pedagogiska
I6sningar.

e Hogre larartathet.
o Mojlighet till praktik.

e Motivationshdjande insatser.



