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Nöttartar med friterad skocka, brynt smörmajonnäs och syrligt lök
Catherine le Gœuil, Côtes du Rhône, 2024, Frankrike 100kr/glas 

Klassisk Toast Skagen
Pinot Gris, Alsace 2024, Frankrike 90kr/glas 

Spenatsoppa med pocherat ägg 
La Côte Blache, Sancerre 2022, Frankrike 100kr/glas 
Alt Nils Oscar God Lager  

Helstekt kottletrad med rostad potatis, haricot verts och velouté
Catherine le Gœuil, Côtes du Rhône, 2024, Frankrike 100kr/glas 

Bakad Kolja med potatispuré, ramslökssås och bakade morötter
Blason de Bourgogne, Chardonnay, 2023, Frankrike 100kr/glas

Linguini med öretig sås och stekt ostronskivling
Beaujolais Paul Durdilly et Fils, 2024, Frankrike 90kr/glas 

Knäckpaj med vaniljkräm

Citrusglass med havreflarn

Förrätt 75 kr
Varmrätt 120 kr
Efterrätt 75 kr

Tvårätters 145kr
Trerätters 160kr

Kaffe 15kr



Öl
Carlsberg, 3,5% vol, Danmark, 40kr/fl
Nils Oscar God Lager, 5,3% vol, Sverige, 50kr/flaska
Staropramen Dark, 4,4% vol, Tjeckien, 40kr/glas
Poppels West Coast IPA, 6,5%vol, Sverige, 55kr/glas
1664 kronenbourg lager, 5.0%, Frankrike, 50kr/flaska
Mariestad Export lager 5.3%, Sverige, 50kr/flaska

Alkoholfritt

Loka naturell 15kr
Loka citron 15kr
Loka päron 15kr

Grängesberg lättöl 15kr
Solsken Fläder, ekologisk lemonade från Sövde musteri 40kr
Årets skörd Äppelmust, utan tillsatser från Kiviks musteri 40kr
Läskeblask, olika smaker, fråga Din servitör 15kr

Vitt vin Eins Zwei Zero, Riesling Tyskland 50kr/glas
Rött vin: OddBird Domaine de la Prade, Merlot/Shiraz, Frankrike 50kr/glas


